SPEISENANGEBOT
Mensa Neunkirchen - DGE Komponenten

{1
St
Yant

Montag, 11.05.26 ienstag, 12.05.26 IMittwoch, 13.05.26 Donnerstag, 14.05.26 Freitag, 15.05.26
Stiick Gefliigelcevapcici Hahnchengeschnetzelte

in Paprikasauce dazu Vollkornreis in Rahmsauce dazu Vollkornreis o
Christi Himmelfahrt
Tage icht Hak ust Cevapcici Geflugel Geschnetzeltes Huhn © (Gebratenes Seelachsfilet * 441
[Tomatensauce Paprika Sauce *¢ ollkorn Reis Krauterrahmsauce hell &'

[Salzkartoffeln

Salzkartoffeln Vollkornreis

oder wahlweise

2 Stiick vegetarische Klopse Blumenkohl
in Kase-Sahnesauce mit Vollkornnudeln in Bechamelsauce dazu Salzkartoffeln

Vegetarisch
2 St vegetarische Ballchen Klopse #A%¢F! rbseneintopf ' Vegetarische Friihlingsrolle Blumenkohl Auflauf &'
a

Kasesauce ' ollkorn Brotchen A 4142 43, 44.C.7. 6. SUR Sauer Sauce *

ollkorn Nudel [Gemiisenudeln 447X
St
ant :' Veg:‘lanﬁw
.. o
Kohlrabi in Rahm ¢! ., Rahmerbsen &'
& et & Blumenkohl

oder wahlweise

Kidneybohnen Mais Salat

Wechselnde Pasta Pizza Pomodoro & Salami & Schinken Wechselnde Pasta Wechselnde Pasta

mit verschiedenen Saucen mit verschiedenen Saucen mit verschiedenen Saucen
Pizza & Pasta ISpiralnudeln Pizza Margarita/Pomodoro © Spiralnudeln Spiralnudeln

[Tomaten Basilikumsauce *' Pizza Salami %" [Tomaten Basilikumsauce *' [Tomaten Basilikumsauce *'

Bolognese Sauce Rind ' Pizza Prosciutto 2% Bolognese Sauce Rind ' Bolognese Sauce Rind '
Dessert Schokoladenpudding ¢ Miisliriegel AA% 344 .6 Karamelpudding ©

oder wahlweise

lObst IApfel
Hinweis
. ] Die griin hinterlegten Komponenten entsprechen
.‘ " Mensx pehsstate: dem ,,DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Schulen und wurden

[ ] 53815 Neunkirchen Sechcheid 3 ]
H A rtner: Herr Fi N -
ie Kette KochWerk R G204 50025 0 und mit dem DGE-Logo ausgezeichnet.

frchen-semecner von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert
| )
.. R gemeinniitzig Mail: mensa.nk@die-kette.de '

1 mit Farbstoff / 2 mit i /3 mit Antioxidationsmittel / 4 mit arker /5 /6 arzt / 7 gewachst / 8 mit Phosphat / 9 mit SiBungsmittel(n) / 10 mit einer Zuckerart und SiRungsmittel
Legende Allergene und daraus hergestellte Erzeugnisse:
8 A enthalt Gluten - A aus Weizen, A2 aus Roggen, A3 aus Gerste, Ad aus Hafer, A5 aus Dinkel / B enthalt Krebstiere / C enthlt Ei / D enthalt Fisch / E enthalt Erdniisse / F enthalt Soja / G enthalt Milch einschl. Laktose / H enthalt Schalenfriichte - H1 aus Mandeln, H2 aus Haselnuss,

H3 aus Walnuss, H4 aus Cashewnuss, H5 aus Pekanuss, H6 aus Paranuss, H7 aus Pistazie, H8 aus Macadamianuss / | enthalt Sellerie / J enthélt Senf / K enthalt Sesam / L enthalt Schwefeldioxid; Sulfite / M enthélt Lupine / N enthlt Weichtiere

Hinwels Alle Angaben basieren auf der Grundlage unserer Rezepturen. Bei Fragen, Wiinschen oder Anregungen wenden Sie sich bitte an den Betriebsleiter. Anderungen im Speiseplan sind Wir sind ein EU-



	DGE

